GATESTE S|
JOACA-TE CU

Acum a venit
si momentul
sa facem
desert. Ura!
gateste
Banane
Excentrice
cu Chowder

VEI AVEA NEVOIE DE
2 banane

1 plic de zahar vanilat

1 plic praf de copt

2-4 linguri de faina

1/2 I ulei

1 pahar de apa minerala

Mergeti pana la cel mai apropiat magazin, urcati-va in
bananier si alegeti 4 banane, apoi coborati usor pe liane
pana la casierie. Va dezvalui un secret: banana e mai buna
daca e mai inchisa la culoare...

Curatati banana de coaja. Daca nu va descurcati, faceti o
vizita la Gradina Zoologica si cereti ajutorul urangutanului
de serviciu. Taiati-o in felii de 2-4 cm grosime si presarati-le
cu zaharul vanilat. Apoi luati un bol, puneti in el 2-4 linguri
de faina si continutul pachetului de praf de copt. Adaugati
apa minerala si amestecati viguros, cat sa se formeze o
pasta de consistenta laptelui batut.

Intre timp puneti pe foc cam o jumatate de litru de ulei
intr-o cratita mai adanca. Luati feliile de banana, treceti-le
prin pasta de mai sus si tusti! in uleiul super bine incins. NU
le aruncati, puneti-le in ulei usor, cu dragoste si caldura.
Dupa un minut, poate doud, se formeaza o crusta crocanta
si gatal Scoateti-le, scurgeti-le si puneti-le pe un servet de
bucatarie, sa absoarba uleiul in exces.

Puneti feliile pe farfurie, stropiti-le cu un strop de miere si...
poftd buna!
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