BBRIOSE DURDULII

INCA O RETETA PE CARE CHOWDER A PREGATIT-O.

VEI AVEA NEVOIE

- 100 GR ZAHAR TOS

- 100 GR UNT MOALE

- 100 GR FAINA AMESTECATA CU O LINGURITA DE PRAF DE COPT
- 20UA

+ LINGURITA ESENTA DE VANILIE SAU ZAHAR VANILAT

- 150 ML SMANTANA PENTRU FRISCA

- LINGURA ZAHAR PUDRA

- BOMBONELE, DIVERSE ALTE DECORURI

iNAINTE SA TE APUCI DE GATIT NU UITA SA ROGI UN ADULT SA TE AJUTE.

DACA Al ADUNAT TOATE BUNATATILE ATUNCI ESTI GATA DE TREABA. PRIMUL LUCRU PE
CARE TREBUIE SA iL FACI ESTE SA FRECI UNTUL CU ZAHARUL INTR-UN BOL, BINE-BINE.
CHOWDER ADORA SA FACA ASTA. SE ADAUGA SI FAINA

OUALE SE BAT SEPARAT INTR-UN CASTRON $I SE ADAUGA SI ELE IN BOL PESTE FAINA $I
UNT, iIMPREUNA CU ZAHARUL VANILAT.

SE OMOGENIZEAZA TOTUL CU TELUL APOI COMPOZITIA SE iMPARTE IN TAVA TAPETATA
CU HARTIUTE PENTRU BRIOSE.

ROAGA UN ADULT SA TE AJUTE SA BAGI BRIOSELE LA FOC MEDIU PENTRU 20 DE MINUTE.
SE SCOT PE UN GRATAR §I SE LASA SA SE RACEASCA. INCA PUTIN §I SUNT NUMAI BUNE DE
MANCAT. DUPA CE S-AU RACIT E MOMENTUL SA iTI FOLOSESTI IMAGINATIA. DECOREAZA
BRIOSELE ASA CUM Al VREA TU SAU CUM LE-AR DECORA CHOWDER.

POFTA BUNA!
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